
 

 

  BBRROOUUGGHHTT  DDIIRREECCTTLLYY  TTOO  YYOOUURR  OOPPEERRAATTIIOONN    
BBYY  IINNNNOOVVAATTIIOONNSS  SSEERRVVIICCEESS  AANNDD  SSEERRVVSSAAFFEE  CCEERRTTIIFFIIEEDD  TTRRAAIINNEERRSS    

 
 

    
• Managers 
• Supervisors 
• Cooks 
• Anyone else involved with the Dining service department at your 

facility 
CCCOOOUUURRRSSSEEE   WWWIIILLLLLL   IIINNNCCCLLLUUUDDDEEE:::   

PPPRRREEE---TTTEEESSSTTT   
PPPOOOWWWEEERRR   PPPOOOIIINNNTTT   LLLEEECCCTTTUUURRREEE      

VVVIIIDDDEEEOOOSSS   
TTTRRRAAAIIINNNIIINNNGGG   MMMAAANNNUUUAAALLL      

FFFIIINNNAAALLL   TTTEEESSSTTT   
CCEERRTTIIFFIICCAATTIIOONN  FFRROOMM  TTHHEE  NNAATTIIOONNAALL  RREESSTTAAUURRAANNTT  EEDDUUCCAATTIIOONNAALL  FFOOUUNNDDAATTIIOONN    

WWIITTHH  PPAASSSSIINNGG  SSCCOORREE  
  

  Certification can be accomplished several ways: 
• 2 Eight hour classes [Traditional] 
• 4 four-hour classes 
• Weekend and after hours schedules available 

 
We will also come on site for Employee ServSafe Training the class minimum is  

10 employees for this 3 hour course 
This is great training for new and existing employees 

 
MMAAKKEE  FFOOOODD  SSAAFFEETTYY  ##  11  WWIITTHH  IINNNNOOVVAATTIIOONNSS  SSEERRVVIICCEESS    

CCAALLLL  441199--666633--99330000  OORR    ggkkrroonnee@@iinnnnoovvaasseerrvviicceess..iinnffoo  


